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Anvand vara hashtags i
sommar och var med och
tavla om ett presentkort

Tagga dina bilder med #fiskekajen #badkrukanbeachclub
#bahia_bastad och var med och tavla om presentkort.
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@badkrukanbeachclub @fiskekajen @bahia_bastad
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Valkommen till oss
| Bastad hamn

| B é St a d S h a m n Oc h p é St ra n d e n Pa vara serveringar coronaanpassar vi kontinu-

erligt enlige gillande rekommendationer och

| I gger N é gra b are r) gl dssCa fé) res- i samforstind med kommunens inspekedrer.

De mesta gar bra att kopa som take away.

| - Alkohol maste dock intas i t 2

taura nger OCh SEerveringar som gor oo r‘,ljs ¢ ok s hom ferung
ernas omraden.

Med ete varierat utbud av mat och dryck

Sitt basta for att din UPPIEVEISE AV ..o de s aisoe ool smois o

0 . Den stora favoriten Fiskekajcns Spitta finns
B a Sta d S St ra n d - OC h h a m n | IV S ka sjilvklarc kvar och manga andra ritter erbjuds

ocksa, nagot svalkande att dricka med utsike

bll Sé bra SOm du négonSIH kan over hamn, hav, batar och méinniskomyllcr,

en glass pa stranden. Havets lickerheter, kore,

6 N S ka d I g Det a [ VI SO m a I Bé Sta d pizza eller vegetariske. Fran tidigt pa morgonen

till sent pa kvillen. Efcersom vi gillar spontanitet

H a mn resta u ra N ge I har vi generellt inte nagon bordsbokning, det

brukar alltid 6sa sig med sittplatser. Men ér ni

ett storre séillskap som vill fira nagot specicllt
kan vi f6r det mesta ordna det. Vira dppettider
varierar, och under hégsisong (fran midsommar
fram till en bitin i augusti) haralla stillen oppet
alla dagar. Tvirtemot vad manga kanske tror
har vi fakriske Oppet vissa tider dven under vir
och host, samt for julbord. All sadan - och
ovrig dagsfirsk information - finns pa var

hemsida bastadhamnrcstaurangcr.nu och dir-

ifrin kan du klicka dig vidare dit du vill.
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Iy FISKEKAJEN & HORNAN

Fiskckajen dr mangas sommarfavorit i hamnen,
det bevisas av alla aterkommande gaster. Precis
som namnet antyder dr det mest lickerheter
fran havet pa menyn men kockarna har iven an-
natatt crbjuda sisom gctostsallad medrédbetor
och ryggbiff med tomatsallad. Klassikerna fisk-
grytan, musslor och spattan serveras i tusentals
under sasongen, med utcplatscr i tre viderstreck

gar det oftast att hitta sol cller skugga, vind cller

14, efter eget Onskemal.
Pa kvillarna ar Fiskckajcn det sjiﬂvklara va-
let f6r ate sitta och njuta av god mat och dryck,

e
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svepain sigi en plid och kanske njutaav en Irish

coffee samt blicka ut éver batarna och allt folk
som ror sig runt hamnen.

Nu inkluderar vi dven Fiskckajens horna il
vanliga serveringen, hir kan man bestilla frin en
lite littare meny med smérrebrod, sallader och
avnjuta nagot gott att dricka. En annan anled-
ning till att besoka Fiskekajens horna ar ate nir
kon dill Fiskekajen ar jittelang sa kan man dven
bestilla sin dryck fran Fiskekajcns horna, bada
restaurangerna sitter ihop och man far bestilla

frin bada luckorna. Kanske ctt glas av den nya

huschampagnen Beaumont des Crayeres Gran-
de Réserve Brut med nyanserad frukrig doft
med inslag av notter, roda dpplen, mirabeller,
citrus, rostat brod och fin smérighet.
Fiskekajens hérna ér lite lugnare n sin store-
bror Fiskckajen men den har samma mysfakeor
med allemyller frin hamnen och folk som rér sig
ut mot piren. Vill man sa k(")pcr man med sig lite
matgenom var take away och sitter sig lings piren
och tittar pa den helt fantastiska solnedgingen,

cn OtI‘Olig upplcvclsc som bara maste ses.
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BADKRUKAN
BEACHCLUB

Badkrukan Beachclub ligger inte vid stran-
den, det ligger pa stranden. Strandnirmare
stille ace njutaaven svalkande dryck eller fa sig
nagot gott i magen far man leta efter, magiskt
lige bade dagtid och kvallstid. Nar solen gar
ner i havet pa kvillen ir det fa besokare som
inte passar pd att ta ett kort med mobilen, svi-
ker sommarvidret dras taket fram men vyn

bestar. Pa menyn finns bland annat pizzor och

sallader. Nytt foriarar2 s nya pizzor, en med
lojrom och Visterbottenost, och en Nutella- & /
pizza med firska bir. I baren kan man bestilla

somriga drinkar och cockrails och dir hittar !

man iven ett stort sortiment av 6l och vin. Nir *

solen lyser for fulle har vi dven uthyrning avsol-

stolar och trampbétar nedanfor Badkrukan, sa

vill ni ha en perfeke stranddag med sol, mac och \j

drycl( ir Badkrukan det pcrfekta alternativet.

4+ BAHIA

Lingst ut pa piren ligger den grona boden
som gar under namnet Bahia, som i ar drivs av
kompisarna Felix och Ludwig. Killarna kom-
mer fran Silen och Stockholm senast och ska
forsoka skapa en hirlig och avslappnad kinsla
pa piren. Pa menyn finns som Vanligt vara po-
pulira Krabbtacos, samt lite nyheter fér aret,
bland annat Pokebowls i tre varianter. Sitt ner
och njut en stund eller ta med maten till 6ns-
kad plats. Skulle Bahia ligga i en stad vore det
streetfood nu kallar vi det beachfood, lite enk-

lare men minst lika gote, perfeke for att fylla pa

energin ndr sol- och badliv ska orkas med.

TRIUMF GLASSCAFE =

Strandens nirmsta glass finns bredvid Bad-
krukan och hir crbjuds manga hérliga smaker.
Vaffla, strut eller béigarc samt storlek avgor du.
Hir finns alle! Kanske en mjukglass? Toppa
med nagon av alla de strosseln som crbjuds.
Ar torsten storre 4n glassugct finns bade kalla
drycker med och utan bubblor samt kaffe i
sortimentet. Om du inte spenderat dagen pa
stranden men dnda vill ha kinslan ar detta per-
tekea stillet. Glass, kaffe, strand och havsutsike

i pcrfekt harmoni.




Traffa vara profiler

Det ar ett maskineri som ska fungera 1 alla sina delar for att alla
vara stallen ska fungera. Dd kravs ett sammansvetsat gang som
tillsammans ser till att skota ruljangsen. Har ar ndgra av dem.

LASSE BENGTSSON

G wndare / dgare

Detirfa dagar under sommarmanaderna som
Lassc inte dr i hamnen. Redan tidig morgon ser
han till acc alle fungerar och ofta blickar han ue
6ver hamnen med en kaffe i handen nir dagen
plancras medan manga andra fortfarande inte
vaknat. Han har fulle koll pa alle som hinder
runt restaurangerna. Ligger det nagot skréip
i omradet plockar han upp det snabbare in
blixten. Iar kommer han dven ha stenkoll paace
rcglcr cfterféljs pa grund av rekommendatio-

nerna kring coronaviruset.

CHRISTER SAHLSTEN

Sikschet

Christer ir en veteran inom att fixa mact till
semesterfirande gister. Det dr nu andra dret
han star vid rodret och ser till act alla kok
fungerar. At ha koll pa flera kok och serve-
ringar samtidigt dr inga problem fér Chris-
ter som jobbat inom restaurang sedan han
slutade skolan. Efter jobbet dr hans nya in-
tresse att uppticka Bjirchalvon som ér hele
fantastisk, varje ging han ger sig ut sa hittar
han nya fantastiska platscr. Christer ser det
som en férman ate fa jobba i si otrolig fina
miljécr och otroliga landskap. Nu ser han
fram mot yttcrligarc en sasong med riktiga

ravaror och Bastads glada gister.

ELIN MALMBERG

Redtaurangchef

"Davar detintligen dags igen, underbara som-
mar, underbara Bastad!” Trots att vi haft en
annorlunda var och kommer behova tinka i
manga nya banor i sommar ir Elin siker paatt
kunna goradven denna sommaren minnesvird
med gemenskap, tid for vinner och familj, mas-
sor av skratt och fina minnen. G;ingna vintern
limnade Elin Silen bakom sig och sokte nya
aventyr i Stockholm. Dir studerade hon ill,
och iven jobbadc som, sommelier i centrala
Stockholm. Med mycket ny kunskap, nytin-
kande idéer och som alltid 6verflod av energi
star Elin med Oppna armar och tar emot eralla

hos oss pa Bastad Hamnrestauranger.

FELIX & LUDWIG

Bahia

Tva hungriga killar ifrin Stockholm som élskar
och brinner fér mat och matlagning. De har gace
kockutbildning tillsammans, jobbat i Spanien,
och i Stockholm samt haft minga dventyr sida
vid sida. Nista gemensamma dventyr blir art upp-
ticka underbara Bastad. Killarna ir taggade atciar

axla Bahia och utveckla detta till ete hillbart och

spannande resmal for beskarna i hamnen.

HAIDER SADEK
Ynbtmiista)

Haider ir fenomenal pa att montera, fixa, laga
och dona. Han r Hamnrestaurangernas egna
multifixare som hela tiden ser «ill ate alle fung—
erar, alltid med ett vinligt leende pa lipparna.
Angelholmaren Haider gér sin elfte sisong vid
stranden. Aven under vinterhalvaret finns mas-
sor att gora: slipa och olja mébler, halla reda pa
alla pinaler, skotta sné! Ledig tid dgnas 4t att
mysa med familjcn. De tvi barnen och hustrun

ir det vikigaste som finns.

SALMA
Bartendeh Badklukan

Salma ir nyligen fyllda 18 och méter i ar gis-
terna fran baren pa Badkrukan. Som dotter till
Lasse har hon sprungit runt pa Badkrukan i
manga ar. Hon harjobbati glasscafét, pa Fiske-
kajen, i lilla baren med mera. Lite dveralle dir
hon kunnat hjéilpa tll. Ace jobba inom restau-
rang hela livet ir inte planerna i dagsliget. Nu
studerar hon pa Campions gymnasium och
skulle Vilja plugga bctccndcvctcnskap diref-
ter. Pa fritiden spclar hon fotboll och tyckcr
om att lisa. Salma ir en badkruka pa Badkru-
kan som inte girna badar om det ir under 20

grader ivattnet.



Mandag hela veckan
for logistikansvarig

En som betytt och betyder mycket for Bastad Hamnresturanger ar
Haider Sadek som under sin 11 dar som logistikansvarig och allt 1 allo,
byggt upp den apparat som kravs for att fd restaurangerna att fungera.

Bastad Hamnrcstaurangcrs dag bérjar myck-
ct tidigare dn nér luncherna ska serveras och
drycken ska intas. Redan 06.00 ir de forsta
personerna igang, sopor ska kastas och alla
glasflaskor frin dagen innan ska dill krossen.
Nir det géiller sopor sa ar det en otroligt stor

mingd sopséickar och

och pifyllda. De skéter vi dtkommunen och ir
véildigt populéira att besoka under sommaren.
Papperstorbrukningen av toalettpapper och
torkpapper ir jittchog hos allminheten, be-
ritear Christer.

For att alle detra ska fungcra sa finns en

logistikansvarig ~ som

kartonger som gar ill
atervinning, den  lilla
golfbilcn med flak far
kéra  manga vindor
med skriip varje dag.

En bra sommardag
kan det rora sig om to-

talt cirka 3800 flaskor

"Det ar en otrolig massa
varor som kommer varje
dag till oss, vi har leveranser
sju dagar 1 veckan och allt
madste flyta pa"

heter Haider, han ir
spindeln i nitet och ser
till ace Bastad Hamn-
restauranger star klart
for oppning varje dag,
Till sin hjalp har han
3—4 killar som jobbar

under hela dagen med

fran de olika enheter-
na som ska atervinnas och kastas. Sen ska alla
stillen stidas och det ska fixas med alla bord
och stolar, det ska tas hand om blommor och
diverse skrip som ligger 6verallt pa vara omri-
den. - Vi forséker dven ta en tite pa skréip som
kan ligga i vir omgivning da vi alla i hamnen
bryr oss om helheten och att folk far en under-
bar vistelse i Bistad Hamn, forklarar kokschef
Christer Sahlsten.

Nir detirklare skaallc fyllas paigen, alla ky-
lar och dryckcsférréd skavara fyllda tor dagcns
forsiljining. De torkar alla bord och stolar och
ser till att det ir rent och snyget.

— Vi ser over alla vara toaletter och ser iven
over omklidningsrummet och toaletterna, for

allméinheten uppe vid Badkrukan, sa de ir rena

att serva alla enheter
och vara till hjéilp med andra uppgifter som
dyker upp.
~ Utan denna grupp skulle detta vara en logistik
mardrém, men tack var samarbete mellan Lasse
och Haider samt cheferna pa restaurangen si
fungerar allt jittebra. Vi maste komma ihag act
vi har jittebegrinsade utrymmen och far jobba
mycket med transporter via vara lager i stan.
Nir det giller kdket sa siger kdkschefen Chris-
ter att samarbetet med Haider ir jﬁttcvil(tigt.
— Det ir en otrolig massa varor som kommer
varjc dag dll oss, vi har leveranser sju dagar
i veckan och allt maste ﬂyta pa och det ir lo-
gistik pa hog niva. Samtidige maste vi ha hoge
tempo for att ta emot alla varor pa alla stillen

innan lunch. Nigot man ocksa alltid kan lita pa
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iratthan gor alle med ett leende.

Fére varje lunch innan folk bérjat réra sig
ner mot hamnen och tagit sig till seranden fylls
forraden med nagra ton varor.

— Pa Fiskekajen gar det lice 50 kilo baguetter
per dag och bara i fisk

Den ritten ir véildigt populiir och den far inte
vara slut. Folk aker lingt for att dta just spictan.
Nistan alle som hor dll alla riteer gors pd
plats ide Véildigt bcgréinsadc kéksytorna som
finns. For de olika restaurangerna, Fiskekajen,

Badkrukan och Bahia

ar dec 50 kilo spitta, 20
kilo stromming, 100
kilo musslor, 50 kilo
rikor. Sen ir det ko,
gronsaker, sallad, pota-
tis, Eftcrfrégan svanger
med vidret och det
giller act ha marginaler.

Spittan med  firsk

potatis och remouladsis

"Pa Fiskekajen gdr det
latt 50 kilo baguetter per
dag och bara 1 fisk ar det

50 kilo spatta, 20 kilo

stromming, 100 kilo
musslor, 50 kilo rakor"

plancras det noga och
forbereds i tid.

— En bra dag serveras
2000 mat totalt pa
restaurangerna. Vi har
statistik pa allc som gar
at fran flera ar tillbaka
som vi anvinder oss av i
plancringen. Det giller
att ha kinsla for hur

ar Fiskekajens storséljare.
— Av de 43 000 portionerna vi serverade pa

Fiskckajen forra sdsongen var runt 14 000 spat-

tor, en bra dag blir det 300 portioner bara spitta.

vissa  helger, veckor
och event kombinerat med vidret kommer

att paverka argangen, avslutar Christer.

Hej, va kul att du laser vdr tidning! Jag heter
Rebecka och jobbar som grafisk designer och
Illustrator och ger form dt denna tidning.

For sju ar sedan bérjade jag i kassaluckan pa
Fiskekajen. Detvar efter att jag i Frankrike erif-
fat min kirlek Jocke, som da jobbade i kéket pa
Fiskckajen, som jag f6ljde med och fick glidjen
att lira kiinna Bastad. Hur minga spittor jag
slagit inikassan, lagt upp pa tallrik och serverat
vetjaginte, men detir nog fler an jag tror.
Numera bor jag och Jocke i Géteborg, Jag
ir utbildad graﬁsk dcsigncr och driver foreta-
get P&S Grafisk Form & Illustration AB dir
jag jobbar med olika frilansuppdrag inom gra-
fisk dcsign ochillustration. I ar har jagnojetatt
for fjarde aret i rad ge form at denna tidning,
vilket ar att av mina absoluta favorituppdrag
under aret. Att produccra denna tidning aren
glidje och ett sitt act behalla kopplingen il
Bastad Hamnrestauranger som betyder myck-

et for mig, dven om jag inte bor eller jobbar i

Bistad lingre. Det ir ett riktigt roligt uppdrag
dir jag far vara kreativ och skapa fiirgsprakandc
illustrationer for att finga kinslan av sommar,
god mat, glada sillskap och ljumna solned-
gangar pa stranden.

Som frilansare har jag bade dterkommande
kunder och engangsuppdrag inom grafisk
design och illustration. Det blir myckct bo-
komslag, layouter, logotyper, infografik och
illustrationer inom olika omraden.

Bade jag och Jocke kommer sikert spendera
en del tid i Bastad i sommar. Férhoppningsvis
mest som gaster, men sitter Lasse i skiten sa
kanske ni ser mig i luckan pa Fiskckajcn vid

nigot tillfille.

Trevliglisning och hade braisolen! /Rebecka



OCCLME QQQQMMR
- en tillbakablick pa 30

ar som hamnarbetare

Nagon raknade ut att det 1 dr blir 30:e sommaren Lasse Bengtsson
utfor sitt dagliga varv 1 Bastads inte alltfor syndiga hamnkvarter.
Att han dessforinnan under ett decennium hjalpte till att halla
ordning pa tennisens alla banor och begagnade bollar ger en annu
storre anledning att forsoka komma Bdstads Hamnrestaurangers
grundare och chef lite narmare inpd livet.

Lasse, som ir tredje generationens Bastadsbo,
ar témligen ointresserad av att prata om sig
sjilv. Han berittar hellre om farfar Bernhard
som kom till byn redan 1921 och anlade en
fruktodling uppe pa Asen. Bernhard var en
framsynt och mycket engagerad entreprenér,
som bl a var med och grundade Bastad Mus-
teri. Efter Bernhard 6vertogs odling av Bertil,
Lasses pappa. Bertil, som fortfarande ir vid
god Vigt')r, var inte bara en fena pi att odla éipp-
len, han var ocksa en lovande tennistalang och
taktiskt en av bollkallarna under den allra forsta
Swedish Open-turneringen 1948. Emellertid
lade Bertil racketen pa hyllan innan karriiren
tog fart pa allvar, for act istillet dgna sig 4t sin
fruktodling och - cftersom han hade mycket
tid 6ver mellan skordarna - it ate skota om

vir fina tennisstadion. Bertil var lingt in pa

Bild narmast:

Med storebror Ulf och
mamma Birgitta
runt 1970

Bild hoger: Vy frdn
farfars fruktodling
ca 1932

1990-talet, som ende heltidsanstilld, ansva-
rig for anliggningens totala vilmaende, hans
titel var stadionchef och som sadan var han

oerhort uppskattad av

- Jag hann med att vara bollkalle i tvi matcher,

men tyckee fakeiske det var lite trakige, sa jag

hittade pé etenyte jobb at mig sjiilv, minns Las-

se. Bollchef var titeln

svil spelare som med-
arbetare och vinner.
Det var ocksa tack
vare pappa Bertil som
Lasse och hans tva ldre
broder Krister och Ulf
fick in sina fotter i verk-
samheten. De hjéilpte
tll ate stilla banorna i

ordning innan spelan-

"Jag hann med att
vara bollkalle 1 tva
matcher, men tyckte
faktiskt det var lite
trakigt, sa jag hittade pd
ett nytt jobb at mig sjalv"

och uppgiften bestod i
att samla ihop alla be-
gagnade bollar, vilka
bars ner for att siljas
pa Percy och Majvor
Rosbergs Tennisshop,
som lag mittemot det
som skulle bli Lasses
nista arbetsplats -

Pepe’s Bodega.

det studsade igé’mg och

var under strangt Sverseende av lcgcndariskc
banchefen Rolf med och héll grus och krit-

streck i schack nir sésongcn vil tagit fart.

1991 ir ett ar som
for evigt star inskrivet i den svenska ndjesbran-
schens historia, det var da unge herr Bengtsson
tillsammans med barndomsvinnen och par-
histen Fredrik "Fegge” Olofson slog upp den
knarriga dérren dll baren Pepe’s Bodega,
som da bestod av ett undanskymt litet horn-
rum i Warmbadhuset. Dir blev Lasse kvar i
tva artionden. Inte i den lilla baren, utan som
en viktig kugge i hjulet i det stindige vixande
nojespalatset.

- Vibyggde om fér jimnan och till slut kiinde jag
migmestsom en byggmiistarc och projcktlcdarc.

Sa nir méjligheten yppade sig att pa egen

Bilder ovanfor: Bartender, begagnade
bollchefskompis, badkruka

hand ta 6ver driften av den lilla kiosken nere
vid Skansenbadet utnyttjade den vid det laget
ganska utmarttade Bengtsson tillfillet.

- Jag visste inte riktigt vad jag skulle gora,
men sig framfér mig nagra lugna ar med lice
lagom jobb pa sommarhalvaret och vintrar-
na i mitt andra hemland Brasilien.

Fast det dréjde inte linge innan myrorna i
brallan gjorde sig paminda. Redan férsta som-
maren pi Badkrukan (for évrige ett passande
namn, chefen badar endasc undantagsvis i

Laholmsbukten, da helst efter en bastu i Kall-

Varlidens Fruktodling i{ borjan av 30-talet

14



Bild nedanfor: Pappa Bertil
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Tennlsfesten i Bastad

—BERTIL HAR VARIT MED FRAN STU RGESS TILL SANCHE!

Jo !umur niigen nam-  nis i virldsklass, damtav-
t Eric Sturgess? ling — allt omgivet av tusen-

= Jug birjade som

badhuset kyliga vinterformiddagar) férhandla-
de Lasse ill sig kontrakeet pa det som di hette

Svenssons Bodar, och som idag utgdr scommen

v b Difigare. mm I-t.:v!hn{uﬂ
s, siper Bernl Bengraos, wom blivit 53 b
Inte? Den hir svdafrika. uh juniorer och vetera. Feeiiocmmer ssicar foc Plaads tea- nm \EE:IJ ANSVAR

" AT Mdste ALa- Proumman
op. Det bl cat par huncin a sammanlagt. i 75 000 dollar
e Pk Bldatad iy emor

bt o b tennsaradiion har. Och
e £ dimerns ca ordenstis cham. mon

Bar Gt frin fiollrets

pa det uerymme vi har till férfogande, men
de som vet de vet.

Vad ir det bista med ate vara hogsta

till restaurang Fiskckajen.
Sedan dess har imperiet
Bastad Hamnrestauranger
vuxit till det vi kan lisa om
idenna tidning,

- Jag har vil egentligen
inte haft nigon direke
vision ecller strategi, det
har nistan gatt av sig sjilv.
Sjalvklart har jag haft vissa

idéer, framfor allt insag jag

"Att kunna ga
omkring och mysa |
hamnen, vara min
egen chef och att ha
kontoret pd Bad-
krukan ar en lyx."

honset pa BHR?

— At kunna gi omkring
och mysa i hamnen, vara
min egen chef och att ha
kontoret pa Badkrukan
ar en lyx. Det virsta dr ris-
ken att det blir en regnig
sommar cller stormig host
med oversvimningar och

bodar som ﬂyter ivég bort
till Malens Havsbad.

att det skulle vara positive
med stordrift och ate det skulle ge syncrgicﬁck-
ter betriffande logistik, administration, ckono-
mi och personal.

Lassc dr noga med att papeka att han haft
turen att kunna omge sig med duktiga medar-
betare i viktiga nyckelpositioner. Nir han bor-

jar rikna upp dem inser vi ate alla inte far plats

- Skonaste stunden pa
min arbctsdag ar sjutiden pa morgonen ndr
vi sitter nere i hamnen och tar en kopp kafte
medan vi blickar ut éver soluppgangen.

Som alla vet vimlar det av ’kindisar” av oli-
ka kaliber i Bastad under somrarna. Lasse har

fattsin beskirda del av sgjirnglansen.

— Nir Serena Williams var hir forsta gingen

Lasse 1 korthet

Livsmotto: Som man baddar
far man ligga.

Favoritstrand: Skansenbadet forstds,
tatt foljd av Arrajal d”Ajuda i Bahia och

Copacabana, Rio de Janeiro.

Gor en ledig dag: Spelar paddel.

Gillar: Att resa.

Dromresmal: Nasta resa blir
The Big Five pd safari I Afrika.

Smultronstalle pa Bjarehalvon: Vid
familjens gamla fruktodling uppe pd
Asen, med utsikt over Laholmsbukten.
Dar sitter jag I graset och njuter av vyn.

blev hon sa fortjust i Fiskekajens fisksoppa
(den star fortfarande pa mcnyn) att jag person-
ligen fick leverera den ill hennes hotellrum tva
dagar i rad. Det var lite darrigt, men hon var
schyst och bad sin manager att fotografera oss
tillsammans. Bjorn Borg brukar titta ner pa et
glas ros¢ nir han ir pa besok och Hugh Grant
tar ibland med sig familjcn in pa Badkrukan
nir de varit hir pa stranden.

Sommaren 2020 kommer av kinda skil att
bli annorlunda motvad vivant oss. Sa hir siger
Lasse om det:

- Sjélvklart stiller covid19till bckymmcr. Men
vi ir problemlésare. Blir det bara sol och bra vi-
der ser vi till act anpassa oss och gora det bista

vi kan under de omstindighcter som rader.

Bild vanster: Tidig centercourt
Bild hoger: Glad Bjorn Borg
Bild nedanfor: Pyramidalt fiskekajtak

Bild nedanfor: Serena W, Lasse B & Fisksoppan F




Sol ute, sol inne, sol |

hjartat,

sol 1 sinnet

Badkiukan sommaken 3030

Badkrukan har lange varit mer an bara en beach-bar. Det ar en under-
bar plats mitt pa stranden, en plats att umgds med vanner och famil|
pd och dit du gdr for god mat och drinkar gjorda med karlek. Aven som-

maren 2020 ska Badkrukan vara den platsen for sa manga som mojligt.

En vanlig sommardag i baren pa Badkrukan
kan besta av allt fran klassiska Gin & Tonic s
till firska frischa Frozen Daiquiris. Vilken
drink du in bestiller si kommer personalen i
baren leverera den pa bista m('jjliga vis! De kom-

mer alltid striva efter ate

— Vi kommer fortfarande jobba med firsk
fruke, scort utbud och svalkande dryck i manga
former. Bland annat pryder “Mojito? “Flider
Collins” och “Cucumber 42" var drinklista dven
i ar! De nya tillskotten i drinkmenyn ar framfér

alle klassiker som kim-

forgylla din dag,
Badkrukan

mer i ar att bestar av tva

kom—

barer inomhus, i den
lilla baren vid entrén
gar det snabbt med vin,
6L, cider & lisk & i den

"Bland annat pryder
Mojito, Flader Collins och
Cucumber 42 var drinklista
aven 1 dr!"

pat sig in i vara unga
hjirtan och nigot som
kommer gliidja manga
av vara besokare, fast
med en twist saklart.

Rum Punch, Tropical
Aperol och Cucumber

stora baren inomhus
hittar du som giist de lite mer avancerade drin-
karna tillsammans med de enklare. Hir inne har
vi dven stort utbud av élsorter, Kiviks cidersorter
och ett stort utbud av alkoholfria alternativ.
Utomhusbaren pa vistra sidan av byggnaden
under segelduken, kommer i ar byggas om il
ctt djbas for act hoja stimningen yteerligare un-
der vara after beach med vir hus-D]J Felicia.

Nagra saker kommer vara lite annorlunda i
ar pa grund av restriktioner. Det kommer vara
bcgrﬁsningar for hur mainga som samtidigt kan
vara pa Badkrukan fér act undvika tringsel. Be-
stallningar ska kunna goras fran bordet och en
app for bestillning och betalning finns f6r de
som vill gora pa det enklaste sittet.

Trots att minga saker blir annorlunda si kom-
mer vissa saker aldrig 4indras som kvaliteten, pas-
sionen eller glidjen att vara en del av Badkrukans

ging, varken framfér eller bakom baren.

vodka soda ir drinkar
ni hictar hos oss hela sommaren, utlovar

restaurangchefen Elin Malmberg,

Ny vinlista

Badkrukans vin kommer huvudsakligen ifran
gamla virlden. I ar med ett delvis nyte utbud in
tidigare ar. Vi kommer kunna erbjuda en flersi-
dighet i bade vita och roda viner med till exem-

pel en klassisk Amarone som letat sig in hos oss.

Ata
Arman hu.ngrig cller bara sugen pa nagot till vi-
net cller det alkoholfria alternativet sa finns det
pizza, sallader, plockmat, tapastallrikar med mer.
Dela garna med dina vinner, sharing is caring,
Alle finns dven som take away om man féredrar
att sitta och dta nagon annan stans, kanske pa
stranden eller ute pa en brygga eller pir.
Hallbarhet  och  miljévinlige ar ocksa

nagot som genomsyrar verksamheten. Sug-
ror av papp, miljovinliga material pa take
away-kartonger, anvinder atervunnct och for-
soker halla svinnet pa lag niva.

Badkrukans personal och ledning hoppas
paalla gisters forstaelse for ace detdr en speciell
sommar med restriktioner pa grund av pande-
min som vi och gisterna maste folja. Andras
regler under sisongen si anpassas verksam-

heten efter dem. Tydliga skyltar om radande

&S

regler finns alltid vil synliga i restaurangen.

En sak som inte p:ivcrkats av corona ar
solnedgangarna som i ar kommer vara precis
lika spcktakulira och vackra som Vanligt. Om
bara molnen haller sig borta.

Badkrukan har éppet hela sommaren om
detinte ir storm. Men ir solen framme kan alla
rikna med att den gar ate njuta frin Badkrukan.

Vilkomna!




Nagot om
arets viner

Pa Hamnrestaurangerna finns nagra nyheter
pa vinlistan. Arets viner ar noga utvalda till-
sammans med Hermansson & Co som har
gedigen branschkunskap med over 20 ars
erfarenhet av att vara vin- och spritimportor.

TOMMASI VILLA
FONTANA
BARDOLINO

Ljust rubinréd firg, Fruktig doft
med dominans av morka kors-
bir, érter, bjornbar ochviol. Torr,

frisk och fruktig smak med toner

@
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av roda korsbir, tranbir och viol.

Lang frisk eftersmak.

TONAIAS

OM TOMMASI
FAMILY ESTATES

Tommasi ir berittelsen om en italiensk familj
med stor kirlek till vin och géstfrihct. En be-
rittelse om fyra generationer, dir alla satt sina
egnaspecicllaaverycki de bista av Italiens jord-
méner och med stor passion alltid efterstrivar
bista m(")jliga kvalitet.

Familjen Tommasi har varit vinodlare i éver
100 ir, inda sedan 1902, da Giacomo Battista
Tommasi k(")ptc sin forsta lilla Vingé.rd i Valpo-
licella Classico. I fyra generationer har familjen
fortsatt med vinodlandet i Giacomos spér, med
innovativa beslut, utan att for den sakens skull
gora avsteg fran den grundliggande respekten
for den spcciclla jordm:inen, traditioner och se-
der. Att f6lja med i utvecklingen, ha stor respeke
for miljon och en alldd halla hogsta kvalitet pa
slutproduktcn har gjort att Tommasi blivit en
ledande producent av italienska viner. Tommasi
betyder bokstavligen “styrkan i familjen’

Tommasi Family Estates representerar fa-
miljens stora projeke, dir maler alltid har varic
att producera utmirkea viner i nagraav de mest
ansedda italienska vinomradena. Sedan 1997
ar det den fjirde generationen som nu vidare-
utvecklar foretaget genom att vilja uc hogkva-
litativa odlingsomraden utanfor Valpolicella
Classicos grinser. Tommasis egendomar om-
fattar idag totalt éver 550 hekear i Italiens fem

bista vinregioner:

« Tommasi Viticoltori, Verona — Veneto

« Tenuta Casco, Oltrepo Pavese - Lombardict
« Podere Casisano, Montalcino — Toscana

« Paternoster, Vulture - Basilicata

« Poggio al Tufo, Maremma - Toscana

« Masseria Surani, Manduria - Apulien

IL FRAPPATO DI
SANTA TRESA
ORGANIC

Ljus laxrosa féirg. Doften ir
fruktig med toner av citrus
och smultron. Vinet har en

fin, livlig mousse, en frisk syra

och en vilbalanserad, frisk
och fruktg smak. Feudo di

Santa Tresa ir ett av Siciliens

h e s
=‘.’§:

ildsta och finaste vinerier.

OM SANTA TRESA

Santa Tresa producerar ckologiska kvalitets-
viner pa de inhemska druvsorterna. Feudo di
Santa Tresa ligger pa den sddra delen av Sici-
lien. Sicilien stoltserar med en kulturhistoria
som stricker sig dver tusentals ar, dir vinet
alltid har spclat en stor roll. Siciliens landskap
ar torrt och kuperat och domineras av Mount
Etna (kallas ocksi Mongibello), en av virldens
fa aterstaende aktiva vulkaner. Den rika vulka-
niska jorden dr mycket bordig och den harda
solen flikeas av vindarna fran havet, n;‘igot som
gor vissa omraden av 6n till en vinodlares para-
dis. I arhundraden har vinmakare haft enorma
framgingar med Siciliens inhemska druvsorter
som Nero dAvola, Frappato och Grillo. Idag
kombineras modern vinframstillning med tra-
ditionen atc gora unika viner som ir en sann re-
flektion av Sicilien. Modica ir ett av regionens
mest antika vinproduktionsomraden.

Namnet Santa Tresa hirror fran det lokala
sicilianska uttalet, som man har forkortar fran
namnet Teresa till Tresa. Naturen hir ir fantas-
tisk, med den sicilianska solen som ger pcrfekt
mognad till den bsta frukten i Medelhavsomra-
det. Idag har Feudo di Santa Tresa cirka 50 hek-
tar vingérdan Det noggranna urvalet av kloner
ochvinstockar samt rankornas tithet innebir ate
odlingstekniken kan vara enkel, men kontroller-
as dock mycket strike. Den naturliga kvaliteten
pavinstockarna och druvorna ir sa exceptionell
attdet skulle vara dumdristigt act ingripa mer in
absolut n(")dvéindigt. Eftersom Feudo di Santa
Tresas vingirdar ligger nira Medelhavet, kan de
dra nytta av de kylandc havsvindarna, men ir
samtidigt tillricklige lingt fran havet (8 km) ate
slippa eventuella skadliga effekeer.

DJ Felicia Wennstrom

Det blir nu tredje aret som Felicia Wennstrom kommer till Bastad
for att spela [juv musik fran DJ-bdset pa Badkrukan.

Nagon nykomling i Bastad ar hon inte. Redan
nir hon var liten var hon alltid i Bastad pa som-
rarna hos gamla sliktingar och hennes foréldrar
kommer frin Bastad och har nu fritidshus har.
Nu bor Felicia i Stockholm och jobbar
som varumérkcsstratcg och creative director.
Ate DJ:a borjade hon med nir hon bodde i
USA och har fortsact act géra som extra jobb
i Stockholm. Under spelningarna utlovas va-
rierat utbud av oldies, lounge musik, disco, re-
mixar med mer.
- Jag anpassar musiken till nir pa dagcn det ir
ochvilka som ir och lyssnar. Musiken ska bidra
med god stimning, forklarar Felicia.

Felicia spclar ute vid coronabaren vilket gér

att det inte bara ir Badkrukans gaster som far
njuta av musiken, en stor del av besokarna pa
stranden utanfor hér ocksa. Felicia kommer
spcla frin juli nir vidrer tillater.

— Det ska bli skont ate slippa vardagen och
fa spela pa stranden. Det kinns Vcrkligcn inte
som ett jobb utan ir bara etc noje. Kul ate eriffa
folk och bidra med skén stimning,

Nir Felicia ir i Bastad och inte spclar mu-
sik pa Badkrukan kanske hon tar ett dopp vid
Hovs Hallar.

- Nirjag var liten badade vi ofta paHovs Hallar.

Vilkomnaatt njuta mat, dryck och skén musik

Pﬁ Badkrukan hela sommaren!




Nagra bilder
fran arkivet

Bild vanster och nedanfor: Team SIAB: A Jarryd,
J Sjogren, M Wilander, H Simonsson, J Nystrom

Bild ovanfor: Wilander, Nystorm, Pernfors, Bengtsson

Bild vanster:

Lasse har koll

Bild nedanfor: Stilstudie
smalandsk stjarnspelare

Bild ovanfor: Bjorn Borg och Ove Bengtsson i blatt, Lennart Bergelin i gult
Bild nedanfor: RIX FM-konsert




Vara nya kompisar i hamnen

FRIGGIN =

I boden bredvid Hamnkontoret i Bastad
hamn smygdppnade ctt av hamnens nyrill-
skott redan under paskhelgen. Det dr den
prisade grillmiscaren Anders Litzell som
erbjuder burgare och grillat. Anders dr en
inbiten grillare som girna grillar ret runc.
Hans passion tor matlagning over eld och
gléd gjorde att han sokee till TV-program-
met Grillmistarna och kom med. I sisongen
som sindes 2015 levererade han domarnas
utmaningar pa ett sitt som gjorde att han
tog sig till finalen men slutade trea. Med
erfarenheten fran programmet och nya van-

skapen med Jessica Ortman, som vann Grill-

ROOF TOP SPA =

Pi taket av Hotel Skansen ligger det ett nyte
spa dir himmel méter hav. Pa 600 kvadratme-
ter finns en léngsmal inﬁnitypool, jacuzzibad,
solterrass, stora relaxytor med vilsingar och en
rooftop bar. Allt med vidstrickea vyer Sver
havet. Tanken dr atc gransen mellan ute och inne
suddas ut genom Sppningsbara, glasade fasader.

C)ppningcn av det nya spa-avdelningen ir

beriknad dill 1 juli.

mistarna, startade de Friggin BBQ. Under
det namnet levererade de catering och akee
runt och grillade pa olika event runt om i
Sverige. Tillsammans med Frigginginget
stillde de upp i Grill-SM 2017 och lycka-
des vinna i klassen kamben. Nu har Friggin
BBQ_éppnat sin forsta restaurang i den
nybygeda boden. Hir erbjuds "Snabbmat
pa rikeigt” Det ir burgare, nachos, chicken
wings och pulled pork med mer. Det mesta
gor de sjilva fran grunden firsblandningar,

dressingar, chipsen, rubs och glasyrer.

<+ BOATHOUSE

Med inspiration fran det vilkinda stillet
Locb Boathouse i New York har gamla
Hamnplats 3 nu blivic The Boathouse. Det
ar restaurang- och tcnnisfamiljen Lindqvist
Nilsson som star bakom satsningen. De dri-
ver redan Solsidan i Bastads hamn samt res-
taurang Drivan pa Bastad sportcenter. The
Boathouse ir ett brasserie i svensk tappning.
Utbudet ir lika generdst som oppettiderna,

fran tidig morgon till sen kvill. Dir gér attata

frukost, lunch, middag och allt dir i mellan!

Med en av de storsta uteserveringarna i
Bastad finns det plats tor manga gaster som
kan blicka ut ver hamnen, batarna och havet.
Matiga sallader, kote, fisk, vego och annat
smatt finns pa menyn. | kanten av lokalen har
de dven ett bageri som siljer brod och bullar
fran tidiga mornar. Tanken dr ace restaurangen
ska halla Oppet aret runt. Pa légsésong troli-
gen endast pa helgerna men hur de ska bli far

framtiden visa.

Utbud och aktiviteter
runt hamnomradet

Omkring hamnen i Bastad erbjuds mycket
mer dn bara mat, dryck och glass. Sand-
stranden inbjuder till lapandes av sol, roliga
lekar och svalkande bad. For bckvimlighc-
ten finns det solsingar och parasoller att
hyra. For den som vill aktivera sig i vattnet

finns trampbatar och sup-bridor «ill

uthyrning, Vill man dgna sig ac fysiska
aktiviteter pa land runt hamnomridet
finns utegym, tennisvigg, vollybollnit och
padelbana. Har ni med er egen mat finns
v grillplatser att nytgja for tillagning,
Kop med en kall dryck och hallet huvudet

frascheisolen!
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FISKEKAJEN

=

NYSTEKT STROMMING

med potatismos, brynt smor & lingon

SMORSTEKT SPATTAFILE

med farskpotatis & remouladsas

FISKEKAJENS FISK & SKALDJURSGRYTA

med saffransaioli

HUSETS FARSKA RAKMACKA
o—  Serveras pa honokaka
Zh MOULES FRITES
med pommes & saffransaioli
KOTTBULLAR
med potatismos & lingon
GETOSTSALLAD o

med rostade pinjenotter &
honungsdressing

RYGGBIFF 250 G

med pommes & bearnaisesas
samt tomatsallad

KALIX LOJROM

med klassiska tillbehor

y DESSERT k

Saffranspanacotta
med passionsfrukt och jordgubbar

Jordgubbar

med lattvispad gradde och chokladsas
N\ e

BASTAD VAFFLAN
topping & strossel

TRIUMFSNACKA

topping & strossel

3 kulor glass, mjukglass,

2 kulor glass, mjukglass,

SMORREBROD

FISKEKAJENS GUBBRORA

med farskpotatis och dill

ROSTBIFF

med remouladsas och rostad lok

KOTTBULLAR

med rodbetssallad och saltgurka

GRAVAD LAX

med farskost och orter

LITE MATIGARE

HORNANS KLASSISKA TOAST SKAGEN

med stenbitsrom och picklad rodlok

VARMROKT LAXFILE

med sommarprimorer och ortagardssas

CAESARSALLAD
med cajunkyckling och krutonger
GREKISK SALLAD ©
\\' med Kalamataoliver och
@ blandade tomater —
T “‘
RAKSALLAD NS

med Rhodes Islandsds och agg

Fiskekajen och AHihnans sehueking hingek ihop.
Mat bestills i hespektive licka.

oooooooooooooooooooooooooo

KULGLASS
| manga smarriga
smaker

GLASSBOMB

1 kula glass, mjukglass,
topping & strossel

HANDFYLLD BAGARE
500 ml




BADKRUKAN

MARGARITA © R LAX / KYCKLING / VEGAN
Tomatsas, mozzarella, farska tomater :
f Bas Bulgur och gotlandslinser
FUNGI © 63 3
Tomatsds, mozzarella, champinjoner, : Tillbehor Avokado, mango, salladslok,
vitloksdressing :

syrad rodkal, edamebona

i SALAMI , . : Topping Kimchi sesam, asian chili
Tomatsds, mozzarella, salami, tryffelcreme, : majonas, korriandermajonds

ortolja, ruccola

.....................................................
< SHRIMPY
Tomatsas, mozzarella, rakor, dillaioli KRABBTACOS
. med koriandermajonnas och mangosalsa
CHEVRE ©
Tomatsas, mozzarella, chévre, ®<> BAHIAS TORSKBU_RGARI_-;
pinjenotter, honung : 9/ med tartarsas och picklad lok,
=/ sallad och tomat
VEGETARIAN © 5%
Tomatsds, mozzarella, aubergine, HALLOUMIBURGARE ©
soltorkad tomat, zucchini, champinjoner med briochebrod, guacamole, rostad lok,
picklad lok, sallad och tomat
LYXKRUKAN
Vasterbottenost, ojrom, rodlok, SQUIDTACOS
creme fraiche, dill med Pico de Gallo, guacamole, majs,
sallad, smetana, koriander
NUTELLA © o
Nutellacreme, jordgubbar  “w LAMMRACKS
C I HF med rotfrukter, plommonsas,

SALLAD kimchisesam, asianmajo, koriander

CAESARSALLAD RABARBERPA] O

med cajunkyckling och krutonger med vaniljsds

GREKISK SALLAD o : : .
med Kalamataoliver och blandade tomater 0
RAKSALLAD Pommes O Pico de Gallo
med Rhodes Islandsas och agg Gronsallad med o Koriandermajonnas
) soyavinagrett M |
SALLAD MED VARMROKT LAX angosalsa

Dirty fries (bacon,

h ortagdrdssa S .
och ortagardssas e N [N Guacamole
: Asianmajonas
J CHARKBRICKA 4 Majskolv med krydd- J
. , , _ smor och Manchego
Fellini, tryffelsalami, serranoskinka, Pico | -
de Gallo, minimozzarella i pesto, olivmix, Friterade Pimiento @
parmesanost, crostini, knacke med havssalt
N\ 4 @ = Vegetarisk Med reservation for andringar 15







