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Anvand vara
hashtags i
sommar och
var med och

tavla om ett

presentkort

Tagga dina bilder med #fiskekajen
#badkrukanbeachclub #bahiasweden
#jockeshorna och var med och
tavla om presentkort.

Hall koll pa oss pa Facebook & Instagram
@badkrukanbeachclub @fiskekajen

@jockeshorna @bahiasweden
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Bastad Hamnrestauranger AB

ansvarar ¢j for eventuella tryckfel.

till oss 1
Bastad hamn

Bastad Hamnrestauranger AB ar
nagra barer, glasscafé, restau-
ranger och serveringar som gor
sitt basta for att din upplevelse av
Bastads strand- och hamnliv ska
bli sa bra som du nagonsin kan

onska dig.

orvarje ar gdr vivart bista for ate for-
nya och forfina vara restauranger och
caféer. Vi nojer oss inte med att sitta
still och kéra vidare med det vi har
utan utvecklas och blir bittre och ger mer for
varje sommar. Denna sommar ar det en del ny
personal samt nya namn pa nigra krogar. Med
cttvarierat utbud av mat och clryck servi till acc
det finns nigot for alla att vilja pa. Den stora
favoriten ar Fiskckajens spitta som sjilvklart
finns kvar och manga andra riitter erbjuds ock-
sa, nagot svalkande att dricka med utsike dver
hamn, hav, batar och minniskomyller, en glass

pa stranden. Havees lickerheter, kore, pizza el-

ler vegetariske. Fran tidigt pa formiddagen ill
sent pa kvillen. Eftersomvi gillar spontanitet har
vi i allmdnhet inte nigon bordsbokning, det
brukar alltid 6sa sig med sictplatser. Men ér ni
ett storre séillskap som vill fira nagot spccicllt
kan vi for det mesta ordna det. Vira Sppettider
varierar, och under hégsisong (frin midsommar
fram till en bit in i augusti) har alla stillen 5ppet
alla dagar. Tvirtemot vad manga kanske tror
har vi faktiske oppet vissa tider dven under
var och host, samt for julbord. All sadan — och
ovrig dagsfirsk information - finns pa vir hem-
sida bastadhamn.nu och dirifran kan du klicka

dig vidare dit du vill.



Fiskekajen

Fiskekajen dr mangas sommarfavorit i hamnen.
Den har dven éppet mycket mer dn bara pa
sommaren. Precis som namnet antydcr ir det
mest lickerheter fran havet pi menyn men
kockarna har dven annat att erbjuda. Med
utcplatscr i tre viderstreck gar det oftast att
hitta sol eller skugga, vind eller I, efter eget
onskemal. Klassikerna fiskgrytan och spattan
serveras i tusentals under sasongen. Tar ni plats
pa nagot av de stora borden kanske ni fir nya
vinner da alla blir vinlige sinnade med den

goda maten OCh dryckcn sOm scrveras.

!

Vara fem
stallen

Badkrukan
Beachclub =

Strandnirmare stille atc njuta en svalkande
dryck eller fa sig nagot gote i magen far man
leta efter. Badkrukan ligger inte vid scranden,
det liggcr pa stranden. Magiskt léigc bade
dagtid och kvillstid. Nir solen gar ner i havet
pakvillen ir det f besokare som inte passar pa
att ta ett kort med mobilen. Sviker sommar-
vidret dras taket fram men vyn bestar. Pa
menyn finns bland annat pizzor och sallader
samt fler chctariska alternativ. Frin baren
erbjuds ete stort utbud svalkande drycker for
torstande scrupar. I Coronabaren blir det
afterbeach med hiirlig musik nir sommaren ir

som mest intensiv.




Triumf glasscafé

En strand maste ha ett glasscaf¢! Strandens
nirmsta glass finns bredvid Badkrukan och hir
erbjuds manga hirliga smaker. Vaffla, scruc eller
bigare samt storlek avgor du. Har finns allt!
Kanske en mjukglass? Toppa med nagon av
alla de serosseln som erbjuds. Ar torsten storre
an glassugct finns bade kalla dryckcr med och
utan bubblor samt kafte i sortimentet. Om du
inte spenderat dagen pa stranden men dnda vill
ha kinslan ir detta pcrfckta stillet. Glass, kaffe,

strand och havsusike i perfeke harmoni. l

Bahia

Lingst ut pa piren ligger den grona boden som
tidigarc hette Havsrcpublikcn men som i ar
gar under namnet Bahia. Det populira stillet
kommer inte att gora atervindande gister
besvikna. Mcnyn blir lik tidigarc och med
utokat kok lovas att maten kommer i snabbare
take. Sitt ner och njut en stund eller ta med ma-
ten till 5nskad plats. Skulle Bahialiggaien stad
vore det street food, nu kallar vi det beach
food. Lite enklare men minst lika gort. Perfeke
tor at fylla pa energin nar sol- och badliv ska

orkas med. '

Jockes horna

Pa Fiskekajens kant ligger Hornan som inbju-
der till bade korta och lénga besok. Négon
planering innan besoket behovs ¢, titta in
och ta nitt gott, var spontan och bara njut
av omgivningen. Frin f(’jrmiddag till kvall er-
bjuds allt fran kaffe till moderna smakbitar.
Kép med en kaffe till scranden eller dill pro-
menaden. Ar det bara en svalkande dryck
och en liten paus som ir suget for stunden

passar hornan bra dill det med.
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Traffa

vara

profiler

Att fa alla stallen att fungera
kraver ett sammansvetsat gang
som tillsammans ser till att skota
ruljangsen. Det delvis nya ganget
for aret ar taggade ut i finger-
spetsarna pa att gora alla gisters
besok till en upplevelse.

Lasse Bengtsson
GRUNDARE / AGARE

Under sommarmanaderna ar Lasse alltid i
hamnen. Han har fullt koll pa alle som hinder
runt restaurangerna. Redan tidig morgon ser
han «ill act alle fungerar och ofta blickar han
ut Sver hamnen med en kaffe i handen nir dagen
plancras medan mdnga andra fortfarande
inte vaknat. Liggcr det nagot skréip i omradet
plockar han upp det snabbare dn blixten. Pa
sommaren kan man sdga att hamnen ir Lasses

hem och varje vinter blir det minst ett par

manader i det andra hemlandet Brasilien.

Christer Sahlsten
KOKSCHEF

Christer ir en veteran inom att fixa mat till
semesterfirande gister. Senast var det Silen
och nu blir det premiir fér Christer i Bastad.
Att ha koll pa flera kok och serveringar sam-
tidigt ar inga problem fér Christer som jobbat
inom restaurang sedan han slutade skolan.
Efter jobbct ir det stora intresset sport och
specielle motorsport. Bade att se pa och utéva.
Tiden ricker dock inte till tillricklige. Christer
axlar det som Jocke har byggt upp och ser fram
mot sisongen med riktiga ravaror och Bastads

glada gister.

Camilla Nilsson
RESTAURANGCHEF

Camilla ar ny restaurangchef for Fiskekajen
och Hérnan. Redan férra sommaren var
Camilla inne och hjéilptc till med ruljangscn
och nu blir det pa fulltd. Camillas har stor
erfarenhet av kok men mer i rollen som koks-
dcsigncr och siljarc. Nu ska koken fa visa vad
de gar for och Camilla ser cill act gisterna far
det som 6nskas. Med det nya ganget ser hon
fram mot en positiv utmaning att forvalta ete
fantastiskt arv och driva Fiskckajen vidare.
Camilla ser sig sjilv som en link mellan kok,

kassa OCh giiStCI‘. Hon utlovar ett varmt narva-

rande mottagande av gisterna.

Elin Malmberg
BADKRUKANS MASTER

Nir Elin cfter en ling hirlig vinter i silen nu
landat i Bastad dr det med mycket energi.
Havet, stranden, minniskorna och den hel-
hetskinsla som Bastad och Bastad hamnres-
tauranger crbjuder dr det bésta hon vet. Uto-
ver jobbet och strandhiing hittar man Elin pa
gymmeti full fart acc uppnasommarens mal atc
marklyfta 200 kg, Hon beskriver sig som kaxig
men 6dmjuk. I baren pa Badkrukan bjuder
hon pa leenden och lé’mgtar cfrer att skapa nya

minnen med alla gister i sommar.

Goran Ufer
LIVSNJUTARE

Nir Goran tar plats vid spisen pa Fiskckajen
har sommaren kommit. Detvar édet som drog
honom till spisen enligt honom sjilv. Nir han
inte dr i Bastad dgnar han sig it catering och
ir privatkock i Marbella. Under méanaderna i
Bastad blir det obligatoriske kvillsdopp néstan
varje kvill efrer arbctspassct. Annan lcdig tid
dgnasac labradoren Max och en hel del cykla.ndc.

Haider Sadek
VAKTMASTARE

Hamnrestaurangernas egna multifixare som
hela tiden ser dill act allt fungerar. Fenomenal
pa att moncera, fixa, laga och dona. Alltid med
ett viinligt leende pa liipparna. Angclholmarcn
Haider gr sin tionde sisong vid stranden.
Aven under vinterhalviret finns massor atc
gora: slipa och olja mébler, halla reda pa alla
pinaler, skotta sno! Ledig tid dgnas at att mysa
med familjcn. De tvi barnen och hustrun ir

det Viktigastc som finns.



14 000
spatta
kraver sin
planering

En som betytt mycket for
Fiskekajen ar Joachim
Ufer som under sin sju
ar som koksmiéistare
byggt upp den logistik
som kravs for att fa
restaurangerna att
fungera. Nu har han
gett vidare stafettpinnen
till ett nytt gang som ska
bemastra utmaningen i
hamnen.

%

Nir det 4r bra vider och semestersasong kan
koerna till restaurangerna ringla sig linga. Med
begrinsad plats for forvaring och tillagning ar
det en delikat och tuff uppgift ate se till ace alla
hungriga magar kan mittas och de torstande
struparna laskas.

— Under f6rra sisongen gjordc vi av med 4.5
ton blimusslor. Det kommer stindigt stora
leveranser och det ir inte
bara mycket i vikt utan dven
stor volym. Nir gasterna sen
4tit musslorna ur skalen ir det
nistan lika stor Volym som
ska slingas vilket bara det blir

enutmaning, forklarar Jocke.

Spittan med firsk potatis och remouladsas ir
Fiskckajcns storséiljare.

— Avde 43000 portionerna vi serverade pa Fis-
kekajen férra sisongen var runt 14 000 spittor,
en bra dag blir det 300 portioner bara spitta.
Den rirtten ir véildigt populéir och den fir inte

varaslut. Folk dker langt for act just dta spittan.

Varjc morgon innan folk har vaknat och tagit sig
till sranden fylls forraden pa med nigra ton varor.
— Pa Fiskekajen gar det lict 50 kilo baguetter
per dag och bara i fisk dr det 50 kilo spitta, 20
kilo stromming, 100 kilo musslor, 50 kilo ri-

kor. Sen ir det kote, grc")nsakcr, sallad, potatis,

.
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Ingredienser

1dl
1dl
500g
11

Hummerfond
Fiskfond
Krossade tomater
Gradde

11 Vatten
1st Fankal
1st Rotselleri
2 st Rodlok
3 st Morot

200g Lax

200g

1 nat
200g
1 nypa
1 nypa

Sej

Blamusslor
Rakor
Dill

Persilja

“En bra dag
serveras 2000
mat totalt pa

restaurangerna.”

dryck med mer och alle till de andra restau-
rangerna. Efterfragan svinger med vidret och

detgiller acc ha marginaler.

Nistan alle som hor till alla ritter gors pa placs
ide Véldigt bcgréinsadc kéksytorna som finns.
For de olika restaurangerna, Fiskekajen,
Badkrukan, Bahia och Hornan, plancras det
noga och forbereds i tid.

- En bra dag serveras 2000
mat totalt pa restauranger-
na. Vi har statistik pa allc
som gar at fran flera ar ill-
baka som vi anvinder oss
av i plancringen. Det giller
att ha kinsla for hur vissa helger, veckor och
event kombinerat med vidret kommer att

paverka atgangen.

Det ir onckligen si att Havsrepubliken, som i ar
heter Bahia, har varit ctt populirtinslag i hamnen.
- Forra sisongen serverades dir 11 000 mat pa
6 veckor, frin en bod pa 14 kvadratmeter. Det

kriver planering,

Till maten vill gisterna dricka nagot och vissa
kommer bara for att ta nagot goteatt dricka.

~ Dryckesleveranser kommer mer sillan sa vi
har stora lagerutrymmen i Bastad, men inte i

hamnen, dir vi kan ta emot och lagra det. Sen

far vakemistarna aka och ﬂytta detill kylarna
i hamnen varje dag, Ibland far de kéra manga
ganger per dag, En bra dag kan der lice ga ac
over 1000 8l av bara en viss sort. Spaten, Coro-
na och Stella maste vi ha sju pallar i reserv hela

tiden om det blir fint vider.

Jocke kommer sjilvklart att gista Fiskekajen,
och kanske dven rycka in och jobba vid dillfille,
i sommar. Nya jobbet dr annars pa en stor fisk-
grossist i Goteborg, den Hamnrestaurangerna
koper sin fisk fran.

- Jag kommer hilla ett 6ga pa att de bestéller
varor i tid, jag vet vad som behévs, siger Jocke

som fortfarande har en stor kirlek till Hamn-

restaurangerna ochalladess gasteri Bastads hamn.

Fiskekajens
Fisk &
Skaldjursgryta

Gor sahar:

Skala och hacka gronsakerna till
mindre bitar. Rosta gronsakerna
latt i en stor kastrull.

Tillsatt krossade tomater, fond
och vatten. Lat koka upp och
puttra latt i ca 30 min.

Under tiden tarna upp fisken
och skolj musslorna.

Efter att grytan har puttrati ca
30 min tillsatt gradde och lat ga
i ytterligare 15 min.

Mixa soppan tills den blir slat.

Till servering

Koka upp soppan och tillsatt
lax, sej och blamusslor och koka
latt i ca 10 min beroende pa hur
stora bitarna ar.

Avsluta med att toppa
grytan med rakor och hackad
dill och persilja.

1,5 TIMME

IOl

4 PERSONER

Pa Fiskekajen
Rokar vi ca
10001 soppa
pa en sdsong.




2009

10 ari
hamnen

Nu ar det 10 ar sedan Lasse tog
over Sveas Skafferi och borjade
bygga pa det som idag ar Bastad
Hamnrestauranger AB. Det har
hant mycket under detta decen-
niet, hamnens utbud, tillganglig-
het, funktionalitet, bekvamlighet
och skonhet har for varje ar blivit
battre.

Upp: Café Badkrukan
Vanster: Badkrukan far
en rejal ombyggning.
Ner: Badkrukan

Beachclub 2017

2009-2010 B

For 10 ar sedan var Badkrukan en sommar-
bar med mestadels uteservering. Mer som ett
café och bar. Pa var sida av baren var det om-
kléidningsrum. Nir kiosken och baren inte
var dppen stingdes luckorna och det var bara

strand med omklidningsrum.

2010 sattes de nya planerna i verket och
badkrukan byggdes om rejile. Byggnaden
mellan sjéfarsmuseet och Pepes som bestod
av hamnkontor och offeniga toaletter revs.
Nya toaletter och omklidningsrum byggdes
pa Ostra sidan av baren mot hamnen. I samma
veva kunde Badkrukan bygga ut och fa en del

av serveringen under tak mot Hotell Skansen.

Nistkommande ar bérjadc byggnationcn av
pyramiden som idag ir Fiskekajens matsal. En
byggnad som Bastadarkitekeen Stellan Pauli
ritat och som vickee mangas torundran nir
den uppfordes. Med et yeskike av cortenplic
som fort crigerade undrade manga om det
verkligen skulle se ut sa. En jarv och vagad
arkitektur for hamnomradet som nu kinns
som ett helt sjélvklart inslag och som blivit ett

landmirke i hamnen.

Lasse drev vidare sina plancr, byggdc om
bodarna och Fiskckajens utformning med
kok, lucka, matsal och uteservering blev vad
denir idag. Steke spiitta, moules frites och fisk-
och skaldjursgryta Crbj(")ds till hamnens gaster

som inte girna vill att detta dndras.

Under 2012 fixade Hamnbolaget till gingarna
mellan hamnplanen och stranden si det inte
skulle bli gegga cfter regnen. Lingst ute pa
piren saldes vafflor och vid Badkrukan sal-
des hirliga sommarklider och accessoarer
i Brasseshopen. Pa Fiskekajen vixte spittans

popularitet bland giisterna.

Fiskekajen fore och
efter utbyggnaden
av "Pyramiden”

2011-2012 I 2015 I

2013 var en varm sommar, pé stranden var det
trangt, pa uteserveringarna likasa. Den somma-
ren blev det damtennisfeber i Bastad nir Serena
Williams skulle vara med och spela Swedish
Open. Fran att damtennisveckan varit lite i
skym undan var nu tennisvirldens blickar
rikeade mot Bastads damtumcring och liktarna
var fullsatta varje match som Serena spelade.
Virldsstjarnan bodde pa Hotel Skansen men
valde att i tre dagar i rad bestilla Fiskckajens
fisk- och skaldjursgryta ill rummet. Serena
var rankingmassigt oslagbar i turneringen. Till
mangas stora gléidjc lyckadcs Johanna Larsson
komma frin turneringens andra inda och
moétte Serena i finalen. Skaldjursgrytan hade
dock laddat Serenas energi bra och hon vann

over svenskan.




2014 hade padclbanebr{iket i hamnen resulte-
ratiatt nya banan stod klar dir den star in idag,
Fat Frank gjorde debut i Hamnboden bredvid
Fiskckajen. Bjérn Borg var pa tennisen och
hingde i hamnen, alla ville se Serena Williams
som atervinde till turneringen men hon fick ont
i armbégcn och avbrot tiivlingen i fortid och
limnade Bastad. | hamnomradet fortsatte dock

folk att trivas pfl scrvcringama och pfl stranden.

2015 gjorde Triumf Glasscaf¢ debut och
gamla kioskdelen av Badkrukan byggdes om.
Badkrukan Café och Bar blev Badkrukan
Beachclub. Sommaren var bra och till Brasse-
veckan byggdes utekok med grill i brasilianske
stuk som la en doftav grillandet som blandades

med héirliga sambarytmcr.

Havsrcpublikcn hade premiar 2016 ochbodens
grona plé’ltbeléggning gjordc manga nyﬁkna.
Med Krabb Tacos och Fish & Chips blev det
succé direke. Jockes hérna éppnadc och crbjéd

lite avslappnat héing pfi kanten av Fiskekajcn.

2017 var aret da regnet dominerade tennisveck-
orna. Badkrukan hade fate sig en ansiktslyﬁning
och fler platser erbjods under tak dill glidje for

de som vintade pé uppskjutna tennismatcher.

2017

Fjolflrcts sommar har nogingen glélnt in. Den
varmaste sommaren pa vildigt lang tid. Evene-
mangen var manga. Cykel SM och Swedish
Padel Open gjorde premiir i Bastad och
manga ville svalka sig med dopp i havet och pa
uteserveringarna var det glada miner till sena
timmar. Corona Spiritual Home hade premiir
pa Badkrukan och After Beach var en succé.
Teamet pa Bistad hamnrcstaurangcr stilldes
infor en ordcntlig utmaning nar mat och dryck

gick ati ett tempo som sillan skadats tidigare.

Nu dr Hamnrestaurangerna inne
pi tionde aret och drets utbud finns
att lisa om i tidningcn. Vi har bett
aill Vﬁdcrgudarna for ate fa en fin
sommar och hoppas pa att fi skapa
manga glada minnen till alla som

besoker oss i sommar.









Arets
nyhet pa
vinlistan

Sydafrikanska Vondeling ar tillbaka
i Sverige. Aldrig hade vil gotebor-
garen Oloff Bergh, en av de for-
sta svenskarna som slog sig ner

i Sydafrika, kunnat ana att den
vingard han kopte och utveck-
lade 1704 drygt trehundra ar
senare skulle skeppa viner till
det gamla hemlandet.

Idag dr det britten Julian Johnsen som ir den
som for vinhuset in i framtiden och han gor
det med stort fokus pa kvalitet och hallbar-
het samtidige som kirlcken till Sydafrika och
naturen som omger Vingérdcn Iyscr igenom i

allchan gor.

Vondeling ligger pa grinsen mellan de sa
vilkinda omradena i Voor—Paardcbcrg och
Swaartland, nigon timmes bilresa fran Kap-
staden. Julian och hans kollegor producerar
idag en bred range av kvalitetsviner och pa
Fiskckajen och Badkrukan har vi valt ate ta
in hans tva absoluta premiumviner samt den

prisbclénta Chardonnay som vunnit otaliga

priser varlden over.

Vondeling Babiana 2017

64% Chenin Blanc, 19% Viognier, 8,5%
Roussanne & 8,5% Grenache Blanc
"Vinets firg drar mot bleke halm och doften
ar mjuk med en lict krydda och massor av gul
fruke med toner av vildhonung, ananas och
rostade cashewnotter tydlige fram. Honungs-
smakande dpplen méter en litt ton av vitpep-
par och ¢k fran faten. Eftersmaken ir lfmg och

ljuvlig”

Vondeling Chardonnay 2018

"Du méts av toften av mogna piron, persiko-
blommor, en hint av bivax, en subril citrondoft
och med toner av nyslagen havre. Ett medelfyl-
lige vin med stor rundhet som fyller gommen
med smaker av mogen citrus, gula blommor,

kanderade mandlar och ingefira”

Vondeling Monsonia 2016
Shiraz 85%, Mourvédre 6%,
Grenache 5% & Carignan 4%

"Vinet har en rik djuprod, néstan lila, firg, Hir
hittar du hirliga toner av viol, mérk fruke,
rokig ek och en hel del kryddighet med toner
av mork choklad, kryddnejlika, muskotnée

och korianderfron.”

Utbud och aktiviteter
runt hamnomradet

Omradet kring
hamnen i Bastad

Sandstranden inbjudcr all lapandcs av sol,

roliga lekar och svalkande bad. For bekvim-

ligheten finns det solsingar och parasoller att

erbjuder mycket
mer an bara mat,
dryck och glass.

hyra. For den som vill aktivera sigivattnet finns
trampbiatar, kajaker och stand up paddle-bri-
dor dill uthyrning. Onskas det goras fysiska

aktiviteter pi land runt hamnomradet finns

utegym, tennisvage, vollybollniit och padelba—

na. Har ni med er egen mat finns tvi grillplac-

ser att nyteja for tillagning. Kop med en kall
dryck och hall huvudet frische i solen!






After Beach

pa Badkrukan

Under juli acerkommer succén After Beach pa
Badkrukan Beachclub. Varje eftermiddag fyller
vi Corona Loungc med hérliga dryckcr och
héjer tempot med DJ som spelar skon musik.
Hing i baren cller i solstolarna inom omradet.
Pa After Beach ska alla trivas och forhoppningsvis
fa lite fcststémning efter en dag pa stranden.
All mat och dryck som serveras pa Badkrukan
finns att bestilla. En Corona och Pizza i
skuggan under ett parasoll kanske lockar, eller
kanske ett glas bubbel eller ros¢ i solstolen.

Skén stﬁmning utlovas. Vi ses!

www.psgrafiskform.se
@psgrafiskform

For sex ar sedan bérjadc jag i kassaluckan pa
Fiskekajen. Det var cfter att jag i Frankrike
triffac min kirlek Jockc, som jobbadc i ko-
ket p'é Fiskckajcn, som jag f(“)ljde med och
fick glidjen att lira kiinna fina Bastad och alla
sommargaster. Négot som gett manga hérliga
minnen jag aldrig kommer att glémma. Hur
manga spittor jag slagit in i kassan, lagt upp
pé tallrik och serverat vet jag inte, men det ir
nog flerin jag tror. Detta gjordc jag med gliidjc
under flera somrar samtidigt som jag studerade
grafisk design pa Malmé universitet. Efter min
examen forra sommaren har jag och Jocke ﬂyttat
till Goteborg och nu driver jag eget foretag med

uppdrag inom graﬁsk design och illustration.

Atcfor trcdj caretirad ge formatdenna tidning
ar en glidje och et sitt ate behalla kopplingen
tll Bastads hamnrcstaurangcr som bctydcr
mycket f6r mig. Bade jag och Jocke kommer
sjilvklart spendera en del tid i Bastad i sommar.
Fé’)rhoppningsvis mest som géistcr, men sitter
Lasse i skiten sa kanske ni ser mig i luckan pa

Fiskekajen vid nagor illfalle.



Vara grannar
1 hamnen

Hamnkiosken 1

Korv och hamburgarc i ena luckan och glass i
andra. Konceptet ir precis som tidigare ar. Lite
billigare och enklare én restaurangerna och det
finns nagot for hela familjen eller cykelginget.
Komponera en egen glass med nagon av de
populira smakerna frin Engelholmsglass som
crbjuds. Vid grilluckan finns forutom korv
och burgare dven kycklingspete, laxburgare,
vegobiff med mer. Det gir dven bra att kopa
en 6l eller ett glas vin men da fir man stanna
pa serveringens omrade. Blaser det fran havet
finns I pa baksidan. Enda sillet i hamnen som

fOI’ tfar andc tar kontantcr.

Nirmast batarna i hamnen blir det andra
sisongen for den alltid leende Wai Huynh och
hans stille Wyy. Har crbjuds asiatiska tapas. Pa
menyn som varieras under sommaren finns
bland annat friterade havsknyten, halstrad lax
och laxsashimi. Sitt inne om det regnar eller
ute i solsken och njut utsikten och hamnlivet
med nagra av alla de smakerna som finns pa
menyn. Nytt for i ar blir lite mer familjc— och

—

barnanpassade ritter.

+ Solsidan

Forra sommaren var Solsidans premidrar och
stolarna var fyllda s fort luckan éppnadc. Iar
har uteserveringen utokats med 15 siceplatser
safler skafi chansen att njuta de héirliga surdcg—
pizzorna med tcnnisinspircrandc namn och
alla de andra ritterna. Med ett ombyggt kok
Crbjuds nu fler kétt- och fiskrirter same vege-
tariska alternativ. Da gasterna inte ville ga hem
s anpassar sig Solsidan och kommer att ha
oppet dll 01 pa kvillen/natten. Oppct under
fina kvillar under for- och sensommar. Under

hogsisong dagligen. Erbjuder take away.
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> Sasongsschema

24-3(0 SWEDISH PADEL OPEN 29-4 SEGLARVECKAN
13 Pdsk Fiskekajen 6ppnar )
98-1 SMILANDSVAGSCYKLING AUGUSTI
Helgéppet pa
JULI 2-3  DANS PA NORRVIKEN
MAJ 5-6 SUMMER ON 27 DIGGILOOKONSERT
10-12 PRIMORGILLE 8-14 WTA, INTERNATIONELL o7 VETERAN SM TENNIS
DAMTENNISTAVLING
26 MORS DAG 4 Jockes hérna stdnger
14-21 SKISTAR SWEDISH OPEN
Helgéppet pa 11 Bahia & Glasscafet stdnger
Badkrukan fre-16r 17 PEPES BODEGA BEACH
TROPHY 2019
Helgéppet pa 31 Badkrukan stdnger

Fiskekajen I6r - sén .
26-28 HANTVERKSMASSAN
28-1 JUNIOR SMTENNIS

JUNI BASTAD TS

01 Fiskekajen, Badkrukan S EPTEMBE R
& Glasskaféet 6ppnar
dagligen - sTRT .
N Lty 13-15 SKORDEHELG
15 Jockes hérna & Bahia - mul‘unu
o6ppnar dagligen o 14 SKORDEMARKNAD
,... ; 3 . : : 4 %ﬁsx % i
SUNSET:
18-4  BASTAD BIKE WEEK o ' : “ Helgéppet pé
SESSIONS Fiskekajen I6r - sén
23-27 ELITE HOTELS NEXT Extra éppettider kan

forekomma i oktober
till december

24-29 BASTAD KAMMAR- & O ® lo
MUSIKFESTIVAL 15 2 Jll 1 OPPNAR TILL PASK IGEN!

BADKRUKAN BEACHCLUB

GENERATION

Med reservation fér Gndringar



